PIEKARZ Zasadnicza Szkola Zawodowa 3-letnia

Charakterystyka zawodu

Glownym celem pracy piekarza jest przygotowywanie surowcow, takie
ich potaczenie i poddawanie obrdbce cieplnej aby uzyska¢ produkty takie jak:
chleb, rogale, bagietki, butki itp.

Przechodzac przez kolejne etapy praktyki uczniowie maja mozliwos¢
poznania charakteru pracy na stanowiskach zwiazanych z produkcja piekarska.

Piekarz powinien charakteryzowaé sig¢ sprawnos$cia 1 wytrzymatoscia
fizyczna, powinien wykazywac¢ zdolnosci manualne ze wzgledu na konieczno$¢
ksztattowania 1 dekorowania roznych wyrobdw piekarskich.

Absolwent z przygotowaniem w zawodzie piekarz moze by¢ zatrudniony
w zaktadach piekarskich, rzemie$lniczych, zmechanizowanych
1 przemystowych, zaktadach gastronomicznych 1 sklepach.

Moze takze podejmowac dziatalno$¢ gospodarcza na wilasny rachunek.
Zdobyte kwalifikacje umozliwia absolwentowi zatrudnienie si¢ 1 pracg
w zakladzie piekarskim na stanowiskach: pomocnika piekarskiego,
magazyniera, ciastowego, stotfowego, piecowego, piekarza — operatora maszyn
1 urzadzen.

Kwalifikacje zawodowe

W wyniku ksztalcenia w zawodzie piekarz absolwent bedzie potrafil:

- postugiwac si¢ normami, recepturami, i instrukcjami;

- rozpoznawac 1 dobiera¢ surowce, dodatki do zywno$ci 1 materialy pomocnicze;
- dobiera¢ maszyny 1 urzadzenia oraz drobny sprz¢t piekarski do produkcji;

- postugiwac sie sprzetem i aparatura kontrolna;

- przygotowywac surowce, dodatki 1 materiaty pomocnicze do produkcji;

- sporzadza¢ potprodukty piekarskie;

- wypieka¢ pieczywo;

- efektywnie wspoétdziata¢ w zespole;

Program nauczania

- wyposazenie techniczne piekarni
- produkcja piekarska
- przedsigbiorstwo w gospodarce rynkowe]

Zajecia praktyczne odbywaja si¢ w panstwowych 1 prywatnych
piekarniach.



Pracodawca podpisuje z uczniem umoweg o prace w celu przygotowania
zawodowego na czas trwania nauki teoretycznej w szkole.

Absolwenci maja mozliwo$¢ kontynuowania nauki w Technikum
Uzupelniajacym w zawodzie technik technologii zywnosci.



