
TECHNIK  TECHNOLOGII śYWNOŚCI  (TU 3-letnie po ZSZ)  
 

Charakterystyka zawodu 
 

 Kształcenie w zawodzie technik technologii Ŝywności ma hacelu 

przygotowanie absolwenta do pracy w przedsiębiorstwach produkcyjnych, 

instytucjach prowadzących badanie i ocenę Ŝywności, handel artykułami 

spoŜywczymi, a takŜe przechowywanie i dystrybucję Ŝywności. 

 Technik technologii Ŝywności przygotowany jest do nadzorowania 

prawidłowego przebiegu procesów technologicznych, współuczestnictwa w 

opracowaniu receptur, instrukcji technologicznych i norm jakościowych a takŜe 

kontrolowania jakości surowców, materiałów pomocniczych, półproduktów i 

wyrobów gotowych.  

 Technik, technologii Ŝywności ma moŜliwość zatrudnienia w 

laboratoriach, zakładach gastronomicznych Ŝywienia otwartego zamkniętego 

oraz zakładów przemysłowych. 

 

Kwalifikacje zawodowe 
 

 W wyniku kształcenia technik technologii Ŝywności absolwent będzie 
potrafił: 
 

· rozpoznawać i oceniać surowce do przerobu, substancje dodatkowe oraz  

  produkty gotowe; 

· dobierać maszyny i urządzenia do wytwarzania produktów spoŜywczych; 

· organizować procesy produkcji artykułów spoŜywczych; 

· nadzorować przebieg procesów technologicznych w produkcji artykułów  

  spoŜywczych; 

· obsługiwać maszyny i urządzenia stosowane w zakładach przetwórstwa  

  spoŜywczego; 

· korzystać z dokumentacji technicznych i technologicznych;  

· stosować odpowiednie metody przechowywania surowców, półproduktów i  

  wyrobów gotowych; 

· wykonywać podstawowe w przetwórstwie spoŜywczym badania laboratoryjne; 

· zagospodarowywać odpady produkcyjne; 

· planować i organizować pracę w zakładach przetwórstwa spoŜywczego; 

· analizować rynek i opracowywać strategie marketingowe; 

· samodzielnie podejmować decyzje; 

· prowadzić negocjacje; 

· kierować zespołem pracowników; 

· korzystać z róŜnych źródeł informacji technicznej i ekonomicznej oraz  

  doradztwa specjalistycznego; 

· prowadzić uproszczoną rachunkowość; 



 

Program nauczania obejmuje przedmioty: 
 

· technologia Ŝywności 

· analiza Ŝywności  

· mikrobiologia Ŝywności 

· podstawy ekonomii 

· marketing 

· zarządzanie firmą 

· przepisy ruchu drogowego 

· nauka jazdy samochodem 

 

  Do podjęcia nauki w tej klasie zachęcamy wszystkich zainteresowanych.  

 


